
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Antipasti 

 

Tagliata di Carne Chianina 

Toskanisches Fiorentina Rind / Crema di Parmiggiano / Pfifferlinge  30.00  

 

Carpaccio di Razza Piemontese       32.00 

Piemontesisches Rind / Burrata / Emulsion vom Senf  

 

mit Selection Caviar Oscietra Imperial       48.00 

      

 

Crudo di Tonno Rosso 

Rote Tuna / Radieschen / Mango / Peperoncino     30.00 

  
Salmino 

Seesaibling Mariniert / Gurke / Buttermilch/ Basilikum   28.00 
 

Mozzarella e Pomodoro    Vegetariano     
Büffelmozzarella /Cocktailtomaten / Auberginenmousse / Basilikum Pesto

           24.00

         
Primi Piatti   

 

Margherite alla Caprese   Vegetariano 
Teigtäschchen gefüllt / Büffelmozzarella / Tomatensauce / Basilikum 

           24.00 

 

Tagliatelle ai Funghi Giallini  Vegetariano 
Pasta / Pfifferlinge / Petersilienpesto      24.00 
        

Risotto all`acqua di Pomodoro   

Arcobalenoreis /Tomatenwasser / Büffelmozzarrellacreme /Basilico 

           24.00 
 

Scialatelli alle Seppie  

Neapoletanische Pasta/ Garnelen / Zitronenschale /  

Kirschtomate/ Rezent        

           32.00 
 

Tagliolini al Limone e Gamberi Rossi  

Tagliolini / Rote Garnele / Sorrent Zitronen Crumble    38.00 
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Secondi Piatti 

 

Costolette  di Agnello  

Lammkotolett / Grissini-Kräuterpanade / Schalotten  

Espuma Peperoni          40.00 

 

Filetto Giallini 

Rinderfilet / Pfifferlinge / Gemüse      44.00 

 

Triglia 

Meeräsche /“ Rotbarbe “/ Mascarpone-Zitronencreme    

           40.00 
 

Branzino  
Wildfang Wolfsbarsch / Tomaten / Olio Verde / Basilikum  42.00 

 

Melanzana Scomposta   Vegetariano 
Auberginen / Tomaten / Basilikum / Provola Affumicata   28.00

        

 

 

Dolce 

 

Carezza di Dolce  

Schokoladen Praline / Ananas Sorbet / Cheesecake    16.00 

 

Tortina di Lamponi        

Himbeertörtchen/ Zitrone / Joghurt Mousse / Eis    16.00 

 

Fragole al Limone 

Erdbeeren / Zitrone / Vanille Eis      16.00 

 

 

Tiramisù Classico         18.00 

 

Zabaione al Moscato        18.00 

 

 

Selezione di Formaggio Misto 

Auswahl von verschiedenen Käsespezialitäten    18.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menue 

 

 

Antipasti 

 

Tartaro di Tonno Rosso 

Tuna Tartar / Gazpacho Gurken / Mango / Peperoncino  

 

Primo Piatto 

 

Risotto all`acqua di Pomodoro   

Arcobalenoreis / Tomatenwasser / Büffelmozzarrella Creme /Basilico  
 

 

Secondo Piatto 

 

Branzino  
Wildfang Wolfsbarsch / Tomaten / Olio Verde / Basilikum 

 

oder 

 

Filetto di Vitello  

Kalbsfilet Art Chateaubriand/ Pfifferlinge / Gemüse 

 

 

Formaggio 

 

Selezione di Formaggio Misto 

Auswahl von verschiedenen Käsespezialitäten 

 

Dolce 

Carezza di Dolce  

Schokoladen Praline / Ananas Sorbet / Cheesecake 
 

Wir servieren unsere Menüs ausschließlich tischweise. 

 

Individuelle Änderungen am Menü berechnen wir mit einem Aufpreis  20.00 

 

Vielen Dank für Ihr Verständnis. 
 

VierGang                   110.00  
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch oder Fleisch) / Käse oder Dolce 

 

FünfGang                    125.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch und Fleisch ) / Käse oder Dolce 

 
SechsGang            145.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht Fisch und Fleisch / Käse und Dolce    

 

Menübegleitende Weine   0.1l 8.50/10.00 / 12.00/18.00 / 28.00 /38.00 
 

Alle Preise in Euro 

 

Business Dinner im Magnifico 

 

Jeden Mittwoch bieten wir ein exklusives Business Menü an perfekt für geschäftliche Gespräche 

und Genuss auf höchstem Niveau, nur mit Voranmeldung. 75,00 Euro pro Person 
 


