ANTIPASTI

TAGLIATA DI CARNE CHIANINA
TOSKANISCHES FIORENTINA RIND / CREMA DI PARMIGGIANO / PFIFFERLINGE 30.00

CARPACCIO DI RAZZA PIEMONTESE 32.00
PIEMONTESISCHES RIND / BURRATA / EMULSION VOM SENF

MIT SELECTION CAVIAR OSCIETRA IMPERIAL 48.00

CRUDO DI TONNO ROSsO

ROTE TUNA / RADIESCHEN / MANGO / PEPERONCINO 30.00

SALMINO

SEESAIBLING MARINIERT / GURKE / BUTTERMILCH/ BASILIKUM 28.00

MOZZARELLA E POMODORO VEGETARIANO

BUFFELMOZZARELLA /COCKTAILTOMATEN / AUBERGINENMOUSSE / BASILIKUM PESTO
24.00

PRIMI PIATTI

MARGHERITE ALLA CAPRESE VEGETARIANO

TEIGTASCHCHEN GEFULLT / BUFFELMOZZARELLA / TOMATENSAUCE / BASILIKUM
24.00

TAGLIATELLE Al FUNGHI GIALLINI VEGETARIANO

PASTA / PFIFFERLINGE / PETERSILIENPESTO 24.00

RISOTTO ALL' ACQUA DI POMODORO
ARCOBALENOREIS /TOMATENWASSER / BUFFELMOZZARRELLACREME /BASILICO

24.00
SCIALATELLI ALLE SEPPIE
NEAPOLETANISCHE PASTA/ GARNELEN / ZITRONENSCHALE /
KIRSCHTOMATE/ REZENT

32.00
TAGLIOLINI AL LIMONE E GAMBERI ROSSI
TAGLIOLINI / ROTE GARNELE / SORRENT ZITRONEN CRUMBLE 38.00

10.06.2025



SECONDI PIATTI

COSTOLETTE DI AGNELLO

LAMMKOTOLETT / GRISSINIFKRAUTERPANADE / SCHALOTTEN
EsSPUMA PEPERONI

FILETTO GIALLINI
RINDERFILET / PFIFFERLINGE / GEMUSE

TRIGLIA
MEERASCHE /“ ROTBARBE “/ MASCARPONE-ZITRONENCREME
BRANZINO

WILDFANG WOLFSBARSCH / TOMATEN / OLIO VERDE / BASILIKUM

MELANZANA SCOMPOSTA VEGETARIANO
AUBERGINEN / TOMATEN / BASILIKUM / PROVOLA AFFUMICATA

DOLCE

CAREZZA DI DOLCE
SCHOKOLADEN PRALINE / ANANAS SORBET / CHEESECAKE

TORTINA DI LAMPONI
HIMBEERTORTCHEN./ ZITRONE / JOGHURT MOUSSE / EIs

FRAGOLE AL LIMONE

ERDBEEREN / ZITRONE / VANILLE EIS

TIRAMISU CLASSICO

ZABAIONE AL MOSCATO

SELEZIONE DI FORMAGGIO MISTO
AUSWAHL VON VERSCHIEDENEN KASESPEZIALITATEN

40.00

44.00

40.00

42.00

28.00

16.00

16.00

16.00

18.00

18.00

18.00



MENUE

ANTIPASTI

TARTARO DI TONNO ROSSO
TUNA TARTAR / GAZPACHO GURKEN / MANGO / PEPERONCINO

PRIMO PIATTO

RISOTTO ALL' ACQUA DI POMODORO

ARCOBALENOREIS / TOMATENWASSER / BUFFELMOZZARRELLA CREME /BASILICO
SECONDO PIATTO

BRANZINO
WILDFANG WOLFSBARSCH / TOMATEN / OLIO VERDE / BASILIKUM

ODER

FILETTO DI VITELLO

KALBSFILET ART CHATEAUBRIAND./ PFIFFERLINGE / GEMUSE
FORMAGGIO

SELEZIONE DI FORMAGGIO MISTO
AUSWAHL VON VERSCHIEDENEN KASESPEZIALITATEN

DOLCE

CAREZZA DI DOLCE

SCHOKOLADEN PRALINE / ANANAS SORBET / CHEESECAKE

WIR SERVIEREN UNSERE. MENUS AUSSCHLIESSLICH TISCHWEISE.

INDIVIDUELLE ANDERUNGEN AM MENU BERECHNEN WIR MIT EINEM AUFPREIS 20.00

VIELEN DANK FUR IHR VERSTANDNIS.

VIERGANG 110.00
VORSPEISE / PASTA / HAUPTGERICHT (FISCH ODER FLEISCH) / KASE ODER DOLCE

FUNFGANG 125.00
VORSPEISE / PASTA / HAUPTGERICHT (FISCH UND FLEISCH ) / KASE ODER DOLCE

SECHSGANG 145.00
VORSPEISE / PASTA / HAUPTGERICHT FISCH UND FLEISCH / KASE UND DOLCE

MENUBEGLEITENDE WEINE 0.1L 8.50/10.00 / 12.00/18.00 / 28.00 /38.00
ALLE PREISE IN EURO

BUSINESS DINNER IM MAGNIFICO

JEDEN MITTWOCH BIETEN WIR EIN EXKLUSIVES BUSINESS MENU AN PERFEKT FUR GESCHAFTLICHE GESPRACHE
UND GENUSS AUF HOCHSTEM NIVEAU, NUR MIT YVORANMELDUNG. 75,00 EURO PRO PERSON



