
 

 

 

 

 

 

 

Antipasti 

 

 

Tagliata di Cervo 

Hirsch / Brombeeren / Ricottakäse 

           32.00 
 

Carpaccio di Razza Piemontese       32.00 

Piemontesisches Rind / Burrata / Emulsion Balsamico  

 

mit Selection Caviar Oscietra Imperial       48.00 

 

Crudo di Tonno 

Tuna / Radieschen / Mango / Peperoncino / Tomaten Chutney  28.00 

  
Scampi Arance e Finocchi         32.00 
Argentinische Rotgarnele / Orangensauce / Fenchelsalat 

 

 

Caprino Alta Langa    vegetariano    24.00 

Piemontesische Ziegenkäse / Feige / Haselnusscrumble / Portwein 

 

Primi Piatti   

 

Agnolotti Melanzana e Ricotta Affumicata     26.00 

Aubergine / geräucherte Ricotta   

 

       

Tagliatelle ai Funghi    Vegetariano 

Pfifferlinge oder Steinpilze nach Marktverfügbarkeit   24.00

       
Risotto  

Arcobalenoreis / Gorgonzola Cremoso Blu/ Williams Christ Birne 

           26.00 

 

Linguine allo Zafferano con Tartaro di Orata    36.00 

Safranfäden / Kaiserdorade  

 

Tagliolini al Limone e Gamberi Rossi  

Tagliolini / Rote Garnele / Sorrent Zitronen Crumble    38.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

09.09.2026 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Secondi Piatti 

 

 

Medaglioni di Agnello Fichi e Carciofi       44.00 

Lammrückenmedaillon / Feige / Artischocke / Sherry-Rosmarin 
 

Filetto ai Funghi 

Rinderfilet /Pfifferlinge od. Steinpilze nach Marktverfügbarkeit  46.00 
 

Triglia con Aromi Arance 

Meerbarbe / Orangen-Himbeeraroma /geräucherter Scamorza Käse  42.00 

 

Branzino  

Wildfang Wolfsbarsch / Petersilienöl / Weißwein / Zitrone  44.00 

 

Melanzana Scomposta   Vegetariano 
Auberginen / Tomaten / Basilikum / Provola Affumicata   28.00

        

 

Dolce 

 

Le More 

Kreation von Brombeere / Eis 

 

Panna Cotta Rivista 

an verschiedenen Fruchtcoulis 

 

Lingotto di Cioccolata  

Halbgefroren / Schokoladenbahre 

 

Composizione dolce  

Schokoladen Praline / Eis /Haselnuss / Joghurt / Früchte   16.00 

 

 

Selezione di Formaggio Misto 

Auswahl von verschiedenen Käsespezialitäten  

 

Tiramisù Classico al Caffè 

 

Zabaione al Moscato e Gelato Vaniglia      18.00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Menue 

 

 

Antipasti 

 

Il Piemontese        

Piemontesisches Carpaccio vom Rind / Käse aus Alta Langa /  

Nüsse aus Barbaresco / Barolo Reduktion 

 

 

Primo Piatto 

 

Linguine allo Zafferano con Tartaro di Orata     

Safranfäden / Kaiserdorade 

 

Secondo Piatto 

 

Ombrina 

Adler Fisch / Blumenkohlcreme / Olio Verde 

 

oder 

 

Corona di Agnello Verde 

Lammkrone / Pistazien Kräuterkruste  

 

Formaggio 

 

Selezione di Formaggio Misto 

Auswahl von verschiedenen Käsespezialitäten 

 

Dolce  

 

Composizione dolce 

Schokoladen Praline / Eis /Haselnuss / Joghurt / Früchte    

 

 

 

 

VierGang                   120.00  
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch oder Fleisch) Käse oder Dolce 

 

FünfGang                    135.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch und Fleisch ) Käse oder Dolce 

 
SechsGang            150.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht Fisch und Fleisch Käse und Dolce    

 

 

Menübegleitende Weine   0.1l 8.50/10.00 / 12.00/18.00 / 28.00 /38.00 
 

 

Alle Preise in Euro 

 

Wir servieren unsere Menüs ausschließlich tischweise. 

Vielen Dank für Ihr Verständnis. 
 

Business Dinner im Magnifico 

 

Jeden Mittwoch bieten wir ein exklusives Business Menü an. 

perfekt für geschäftliche Gespräche und Genuss auf höchstem Niveau. 

Nur mit Voranmeldung 85,00 Euro pro Person 


