ANTIPASTI

PETTO DI ANATRA
ENTENBRUST GLASIERT / ORANGE / FENCHEL

PREZZO 24.00

TONNO VITELLATO
TUNFISCH / KALBFLEISCH / PERGAMENABROT /KAPERN

PREZZO 28.00

FILETTO DI SGOMBRO
MAKRELE / MEERESSPARGEL / ZITRONE / STAMPFKARTOFFEL

PREZZO 28.00

CAPPE SANTE ALLA MELA VERDE
JAKOBSMUSCHEL / GRUNER APFEL / ESPUMA

PREZZO 30.00
INSALATA DI CARCIOFINI E CAPRINO VEGETARIANO

ARTISCHOCKENHERZEN / PARMESANKASE / ROSINEN / OLIVEN /
CAPRINO KASE

PREZZO 24.00
PRIMI PIATTI
RISOTTO ALLO STRACCHINO VEGETARIANO

ARCOBALENO CARNEROLI REIS / STRACCHINO KASE
PREZZO 24.00

LINGUINE TROTA E CAVIAR
REGENBOGENFORELLE GERAUCHERT / SCAROLA / ZITRONENAROMEN / CAVIAR

PREZZzO 38.00

FUSILLONI CON CIMA DI RAPA VEGETARIANO
KURZE NUDEL / STANGENKOHL / TOMATEN / RICOTTA KASE / REZENT

PREZZO 24.00

AGNOLOTTI DI ANATRA
TEIGTASCHCHEN / BARBARIE ENTENBRUST / VIN-SANTO REDUKTION / ORANGENZESTEN

PREZZO 26.00

PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE
PAPPARDELLE / WILDSCHWEINRAGOUT / BURRATA ESPUMA

PREZZO 26.00



SECONDI PIATTI

FILETTO AL BAROLO
RINDERFILET / BAROLOSAUCE / KENIA BOHNEN / KARTOFFELGRATIN

PREZZO 44.00

DUETTO DI AGNELLO
VARIAZIONE VON LAMM / PEPERONATA

PREZZO 44.00

CAPRIOLO E POLENTA
REH RUCKEN / POLENTA / PREISELBEERE / ROMANESCO

PREZZO 46.00

MERLUZZO E LENTICCHIE
SKREI KABELJAU LOINS / UMBRISCHE LINSEN / BALSAMICO / KARTOFFELPUREE

PREZZO 42.00

STORIONE E CAVIALE
STOR FISCH / WEISSWEIN / TOPINAMBUR / ZITRONENGEL / CAVIAR

PREZZO 56.00

Uovo CROCCANTE E SPINACI

El / WASSERSPINAT / BLU DELL’ORSO / POMODORINI VEGETARIANO
PREZZO 24.00
DOLCE

TIRAMISU CLASSICO

CLAssICO AL CIOCCOLATO E CIGLIEGE
SCHOKOLADE / MASCARPONE / ORANGE MOUSSE / EIS /AMARENAKIRSCHE

RICOTTA E PERA

SPEZIALITAT DER AMALFIKUSTE / RICOTTATORTCHEN / BIRNE

DOLCE VARIO

SCHOKOLADENPRALINE / CANOLO / MANDARINENMOUSSE / HIMBEERSORBET

PREZZO 16.00

ZABAIONE AL MOSCATO
ZABAIONESCHAUM / FRUCHTE / EIS

SELEZIONE DI FORMAGGIO MISTO
AUSWAHL VON VERSCHIEDENEN KASESPEZIALITATEN
BEGLEITET MIT KONFITURE

PREZZO 18.00

07.01.2026



MENUE

ANTIPASTI

FILETTO DI SGOMBRO

MAKRELE /MEERESSPARGEL /ZITRONE /STAMPFKARTOFFEL
PRIMO PIATTO

LINGUINE TROTA E CAVIAR
REGENBOGENFORELLE GERAUCHERT / SCAROLA / ZITRONENAROMEN / CAVIAR

SECONDO PIATTO

STORIONE
STOR FISCH / WEISSWEIN / TOPINAMBUR / ZITRONENGEL / LAUCH

ODER

DUETTO DI AGNELLO
VARIAZIONE VON LAMM / PEPERONATA

DOLCE

COMPOSIZIONE
SCHOKOLADENPRALINE / CANOLO / MANDARINENMOUSSE /HIMBEERSORBET

FORMAGGIO

SELEZIONE DI FORMAGGIO MISTO

AUSWAHL VON VERSCHIEDENEN KASESPEZIALITATEN BEGLEITET MIT KONFITURE

WIR SERVIEREN UNSERE. MENUS AUSSCHLIESSLICH TISCHWEISE.

INDIVIDUELLE ANDERUNGEN AM MENU BERECHNEN WIR MIT EINEM AUFPREIS 20.00
VIELEN DANK FUR IHR VERSTANDNIS.

VIERGANG 110.00
VORSPEISE / PASTA / HAUPTGERICHT (FISCH ODER FLEISCH) / KASE ODER DOLCE

FUNFGANG 125.00
VORSPEISE / PASTA / HAUPTGERICHT (FISCH UND FLEISCH ) / KASE ODER DOLCE

SECHSGANG 145.00
VORSPEISE / PASTA / HAUPTGERICHT FISCH UND FLEISCH / KASE UND DOLCE

MENUBEGLEITENDE WEINE 0.1L 8.50/10.00 / 12.00/18.00 / 28.00 /38.00
ALLE PREISE IN EURO

BUSINESS DINNER IM MAGNIFICO

JEDEN MITTWOCH BIETEN WIR EIN EXKLUSIVES BUSINESS MENU AN PERFEKT FUR GESCHAFTLICHE GESPRACHE
UND GENUSS AUF HOCHSTEM NIVEAU, NUR MIT VORANMELDUNG. 75,00 EURO PRO PERSON



