
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Antipasti 

 

Petto di Anatra  

Entenbrust glasiert / Orange / Fenchel  
 

Prezzo 24.00   
 
Tonno Vitellato 

Tunfisch / Kalbfleisch / Pergamenabrot /Kapern 

 

Prezzo 28.00 

  

Filetto di Sgombro 

Makrele / Meeresspargel / Zitrone / Stampfkartoffel  

 

Prezzo 28.00  
 
Cappe Sante alla Mela Verde 

Jakobsmuschel / grüner Apfel / Espuma 

 

Prezzo 30.00  
 

Insalata di Carciofini e Caprino       Vegetariano 

Artischockenherzen / Parmesankäse / Rosinen / Oliven / 

Caprino Käse  

 

Prezzo 24.00        
 

 

Primi Piatti   

 

Risotto allo Stracchino       Vegetariano 

Arcobaleno Carneroli Reis / Stracchino Käse  

 

Prezzo 24.00 
 

Linguine Trota e Caviar  

Regenbogenforelle geräuchert / Scarola / Zitronenaromen / Caviar 

 

Prezzo 38.00 

 

Fusilloni con Cima di Rapa       Vegetariano 

Kurze Nudel / Stangenkohl / Tomaten / Ricotta Käse / rezent 

 

Prezzo 24.00  
 

Agnolotti di Anatra  

Teigtäschchen / Barbarie Entenbrust / Vin-Santo Reduktion / Orangenzesten  
 

Prezzo  26.00 
 

Pappardelle al Ragù di Cinghiale 

Pappardelle / Wildschweinragout / Burrata Espuma 
 

Prezzo 26.00 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Secondi Piatti 

 

Filetto al Barolo 

Rinderfilet / Barolosauce / Kenia Bohnen / Kartoffelgratin 

 

Prezzo 44.00 
 

Duetto di Agnello  

Variazione von Lamm / Peperonata   

 

Prezzo 44.00 
 

Capriolo e Polenta 

Reh Rücken / Polenta / Preiselbeere / Romanesco 

 

Prezzo 46.00 
 

Merluzzo e Lenticchie 

Skrei Kabeljau loins / Umbrische linsen / Balsamico / Kartoffelpüree  

 

Prezzo 42.00 
 

Storione e Caviale 

Stör Fisch / Weisswein / Topinambur / Zitronengel / Caviar 

 

Prezzo  56.00 

 

Uovo Croccante e Spinaci 

Ei / Wasserspinat / Blu dell’Orso / pomodorini    Vegetariano 

 
Prezzo 24.00 
 

Dolce 

 

Tiramisù Classico 

 

Classico al Cioccolato e Cigliege 

Schokolade / Mascarpone / Orange mousse / Eis /Amarenakirsche  

 

Ricotta e Pera  

Spezialität der Amalfiküste / Ricottatörtchen / Birne 

 

 

Dolce Vario 

Schokoladenpraline / Canolo / Mandarinenmousse / Himbeersorbet 

 

Prezzo 16.00 

 

Zabaione al Moscato 

Zabaioneschaum / Früchte / Eis 

 

Selezione di Formaggio Misto 

Auswahl von verschiedenen  Käsespezialitäten 

Begleitet mit Konfitüre 

 

Prezzo 18.00 

 

 

          07.01.2026 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menue 

 

Antipasti 

 

Filetto di Sgombro 

Makrele /Meeresspargel /Zitrone /Stampfkartoffel  

 

 

Primo Piatto 

 

Linguine Trota e Caviar  

Regenbogenforelle geräuchert / Scarola / Zitronenaromen / Caviar 

 

Secondo Piatto 

 

Storione  

Stör Fisch / Weisswein / Topinambur / Zitronengel / Lauch 

 

Oder 

 

Duetto di Agnello  

Variazione von Lamm / Peperonata  

 

Dolce 

 

Composizione  

Schokoladenpraline / Canolo / Mandarinenmousse /Himbeersorbet 

 

Formaggio  
 

Selezione di Formaggio Misto 

Auswahl von verschiedenen Käsespezialitäten Begleitet mit Konfitüre 

 

 

Wir servieren unsere Menüs ausschließlich tischweise. 

 

Individuelle Änderungen am Menü berechnen wir mit einem Aufpreis  20.00 

 

Vielen Dank für Ihr Verständnis. 
 

VierGang                   110.00  
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch oder Fleisch) / Käse oder Dolce 

 

FünfGang                    125.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch und Fleisch ) / Käse oder Dolce 

 
SechsGang            145.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht Fisch und Fleisch / Käse und Dolce    

 

Menübegleitende Weine   0.1l 8.50/10.00 / 12.00/18.00 / 28.00 /38.00 
 

Alle Preise in Euro 

 

Business Dinner im Magnifico 

 

Jeden Mittwoch bieten wir ein exklusives Business Menü an perfekt für geschäftliche Gespräche 

und Genuss auf höchstem Niveau, nur mit Voranmeldung. 75,00 Euro pro Person 
 


